
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ご入園、ご進級おめでとうございます。
今年度も、子どもたちの健やかな成長のために

を提供

◇保育所の食事について
・献立
・味付けは食材とだしの旨味を生かし、薄味にしています。
 
◇保育所のおやつについて
・おやつの時間は、午前と午後の
・午前はゼリーやヨーグルト
 
◇アレルギー対応
・アレルギーが
 
◇衛生管理について
・保健所の指導のもと、毎日、設備・調理従事者の衛生面の点検、チェックに
取り組んでいます。
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